
 

 

TERROIR : AOC Côtes de Provence 13.5% vol 75cl 
 
CÉPAGE(S) : 65% grenache, 25% cinsault, 10% syrah 

VINIFICATION :  Élevage 6 mois en en cuve inox. 
   
DÉGUSTATION : Il est recommandé de le servir à une température entre 8 et 10 °C 

ACCORDS METS ET VIN : Rosé élégant, parfait pour un apériƟf ou un repas d' 

GARDE :  1 à 2 ans 

SPÉCIFICITÉS : Robe rose pâle et brillante. Au nez, il déploie des arômes de 
bonbons anglais, de fruits rouges frais comme la fraise et la framboise, ainsi que 
des touches florales délicates. En bouche, il est frais et léger, avec une belle 
vivacité. La fin de bouche est agréable, légère et fruité, avec une bonne 
peristance. 

 

 

 
Domaine de CrisƟa 
Côte de Provence-rosé  
       

 

 

 

 

Propriété de la famille Grangeon depuis plusieurs généraƟons, le Château CrisƟa se 
situe à Courthézon, commune à l’est de Châteauneuf-du-Pape Créée par EƟenne la 
propriété s’est développée sous l’impulsion d’Alain son fils. Puis BapƟste et 
Dominique rejoignent leur père, leurs priorités ont alors été d’orienter leur travail 
vers une sélecƟon parcellaire opƟmale de manière à produire des vins de garde et de 
grande qualité. 

 

 

 

  

        


