Le domaine La Clausade se situe a Mauguio, au sud-est de I'Hérault. C’est I'histoire
d’une rencontre entre deux hommes issus de monde opposés, qui aboutira a une
aventure viticole incarnée par Oliviet Sebe et Guilhem Jeanjean. Partageant une
philosophie commune, ils prennent la décision de ne procéder a aucun traitement
chimique et favoriser la biodiversité. En 2022 ils obtiennent la certification BIO.
Depuis 2023, ils prennent la décision d’adopter les méthodes biodynamiques pour
prendre davantage soin des vignes du domaine.

TERROIR : VDF Bio 13% vol 75cl. Bio

CEPAGE(S) : Muscaris, floréal, souvignier gris.

VINIFICATION : Le fruit est ramassé a I'aube au moment le plus frais. Il est ensuite
pressé dans un pressoir pneumatique et mis en cuve a basse température. Tout au
long de son élevage, il est préservé au maximum de I'oxygéne, ce qui permet de
supprimer presque entierement I'usage des sulfites.
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LA CLAUSADE | DEGUSTATION : Il est recommandé de le servir a une température entre 8°C et 10°C.
LRRESISTIBLE

ACCORDS METS ET VIN : Blanc gourmand, charmeur et facile. Il saura parfaitement
[ accompagner un repas. Servez-le sur des gambas poélées ou une charlotte aux
fraises pour déployer son plein potentiel.

GARDE:1a2ans

SPECIFICITES : Belle robe pale aux reflets dorés. Nez explosif de poire, de péche et
de mangue fraiche. En bouche il est rond et fruité. Gourmand et gastronomique
avec de la persistance. En bouche le vin est ample, avec de la longueur et une
vraie présence.




